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TÓM TẮT

Đặt vấn đề: An toàn thực phẩm hiện nay đang là vấn đề thời sự nổi cộm và nóng bỏng. Ngộ

độc thực phẩm xảy ra sẽ gây tổn hại đến sức khỏe người tiêu dùng, ảnh hưởng đến an sinh xã hội.

Mục tiêu nghiên cứu: Mô tả đặc điểm dịch tễ học các vụ ngộ độc thực phẩm trên địa bàn tỉnh giai

đoạn 2009-2021. Đối tượng và phương pháp: Mô tả cắt ngang, hồi cứu các vụ ngộ độc thực phẩm

trên địa bàn tỉnh giai đoạn 2009-2021. Kết quả: Giai đoạn 2009-2021 có 11 vụ, với 140 người mắc

và có 2 ca tử vong do độc tố tự nhiên (trung bình mỗi năm có 0,85 vụ, 10,77 người mắc, 0,15 người

tử vong). Số vụ với quy mô trên 30 người mắc chiếm tỷ lệ rất thấp 18,18%. Nguyên nhân gây ngộ

độc thực phẩm nhiều nhất là chưa xác định căn nguyên với 54,54%, kế đến là do độc tố tự nhiên (do

ăn So biển) 27,27% và thấp nhất là do vi sinh vật 18,18%. Các vụ xảy ra tại bếp ăn gia đình

63,63% chiếm tỷ lệ cao nhất, tiếp theo là bếp ăn tập thể trường học 18,18% và thấp nhất là loại hình

nhà hàng, kinh doanh thức ăn đường phố cùng với tỷ lệ 9,09%. Kết luận: Các vụ ngộ độc thực phẩm

xảy ra phần lớn tại bữa ăn gia đình và tại bếp ăn tập thể trường học. Nguyên nhân chủ yếu do không

tìm ra căn nguyên và hầu hết các trường hợp tử vong là do độc tố tự nhiên (do ăn So biển).

Từ khóa: An toàn thực phẩm, ngộ độc thực phẩm, tỉnh Sóc Trăng.
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ABSTRACT

EPIDEMIOLOGICAL CHARACTERISTICS OF FOOD POISONING

CASES IN SOC TRANG PROVINCE PERIOD IN 2009 –2021

Nguyen Van Phuc*, Au Hien Si, Huynh Van Nguyen, Le Thanh Thu,

Tran Canh Thien, Duong Thi Cam Giang

Department of Food Safety and Hygiene of Soc Trang Province
Backgrounds: Food safety is currently a hot and hot issue. The occurrence of food poisoning

will harm consumers' health and affect social security. Objectives: Describe epidemiological

characteristics of food poisoning cases in the province in the period of 2009-2021. Materials and

methods: Cross-sectional and retrospective description of food poisoning cases in the province.

province in the period of 2009-2021. Results: In the period of 2009-2021, there were 11 cases, with

140 cases and 2 deaths due to natural toxins (average 0.85 cases per year, 10.77 people infected),

0.15 deaths). The number of cases with more than 30 people infected accounts for a very low rate

of 18.18%. The most common cause of food poisoning is unknown with 54.54%, followed by natural

toxins (due to eating sea urchin) 27.27% and the lowest is caused by microorganisms 18.18 %.

Cases occurred in family kitchens at 63.63%, accounting for the highest proportion, followed by

school kitchens with 18.18% and the lowest in restaurants and street food businesses with a billion

rate 9.09%. Conclusions: Food poisoning cases occur mostly at family meals and at school

cafeterias. The main cause is not finding the cause and most of the deaths are due to natural toxins

(due to eating sea urchin).

Keywords: Food safety, food poisoning, Soc Trang province.

             

                                                                              

                                                                                         

                                                                                          

                                                                                 

                                              

                                                                                  

                                                                                     

                                                                                   

                                                                                    

                                                                                      

                                                                                              

                                                                                             

                                                            

                                                                              

                                                                                      

                                                                                        

                                                                                    

                                                                                     

                                                                                    

                                                                                           

                                                                                      


